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Patents (details)
1 - Raducherapparat System «Adam»

LU patent 10778
Application date 16 July 1914

Eine gemauerte Réucherkammer kostet viel Geld und muss meistenteils an zum Aufhéngen und Herausnehmen
des Fleisches ganz unbequemen Stellen eingebaut werden. In den gemauerten Riucherkammern besteht grosse
Gefals; des Verbrennens der Ware durch die am Kamin durchschlagenden Brenngase. Die transportablen
Raucherapparate dagegen kinnen an irgend einer beliebigen Stelle des Hauses ans Kamin angeschlossen werden.
Die Gefahr des Verbrennens der Réucherware ist ginzlich ausgeschlossen, da der Feuerungsraum vom
Raéucherraum durch emnen Lufikasten vollstindig abgeschlossen ist. Das Fleisch bleibt stets reinlich und ohne
Rauchansatz da der Rauch nur durch einen siebartig angeordneten sich mit der Luft in dem Luftraum durch die
Lufimaschen vermischt und erst dann an die Raucherware gelangt. Die Apparate sind vollstindig abgeschlossen,
sodass ein Eindringen von Keuschen und ldstigen und schéadlichen Tieren in die Réucherkammer ganz unmdiglich
wst. Infolge der durch Kaschen abgeschlossenen Abdichtung des Réucherraumes, kann sich in demselben keine
iibermdssige Hitze entwickeln, sodass das Fleisch nicht abtropfi und ebenfalls keinen listigen Rauchgeschmack
betbehdlt.

Der Feuerungsraum ist nicht wie ber den alten Systemen in einem separaten Raum, sondern liegt in bequemer
Handhabung unter dem Apparat selbst, wodurch viel unnitiger Platz gespart wird und der Apparat auch von
aussen ein dusserst gefilliges Aussehen bietet.
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- Gemauerte Backofen, transportabel und feststehend, System «Adam»

LU patent 10779
Application date 16 July 1914

Die Girculation der Heissluft ist entgegen den jetzigen gebrduchlichen Arten insofern anders als sie durch Kandile
laut Zeichnung geleitet wird, welche in den Seiten bezw. im Gewilbe oder unter der Herdfliche oder aber in
allen diesen Stellen angeordnet sind. Die Hitze bletbt hierdurch lingen, schwer heizbare Stellen wie z. B. die
Hinterwand des Ofens werden gleichmdssig mat den andern Ofenteilen warm; das Brot béckt hierdurch ebenfalls
an jeder Stelle des Ofens gleichmdssig. Die Backtemperatur bleibt linger bestehen, Brennmaterial wird daher
erspart. Die Ofen kinnen in_jeder Form, Grisse und aus jedem dazu geeigneten Material hergestellt werden.




